
今年も、まつぶさの実を搾って造った「まつぶさの雫」が出来上がりました。

昨年より若干甘みを抑え、程よい酸味のすっきりとした味に仕上がっています。 
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  発売日  

 平成 30 年 11 月１日（木） から 

  取扱店 

  ・農産物直売所 にこりこ  電話 0265-79-6858 

  ・JA 上伊那八乙女直売所   電話 0256-70-7053 

    ・若林酒店         電話 0265-79-2265 

  ※取扱開始日は店舗により異なります。 

  その他 

  11 月 3 日（土）もみじ湖夢まつり 

  11 月 10 日（土）、 11 日（日） JA まつり箕輪町支所 

でも直販します。 
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箕輪町役場 産業振興課 プレスリリース  

平成 30年 11月 1 日 発信 

産業振興課 農業振興係 
(課長) 三井 清一 (担当) 田畑 千枝美 
電 話：0265-79-3111 （内線）168 
ＦＡＸ：0265-79-0230 
Ｅ‐mail：sangyo@town.minowa.lg.jp 

平成30年産「まつぶさの雫
しずく

」の販売 

箕輪町 

添付資料 有  無 



平成３０年産 まつぶさの雫 の販売を開始します  

 

    

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                           長野県上伊那郡箕輪町大字中箕輪 10298 

箕輪町役場内 TEL.0265-79-3111 

マツブサ【松房】 
 
マツブサ科の落葉つる性植物。（別名ウシブドウ等） 
ブドウのような実をつけ、初秋に紫黒色に熟し松脂のような香
りが特徴です。 

 果実はアントシアニンを多く含み、近年の機能性分析では、
通常のブドウよりも抗酸化力が高いことがわかっています。 

 

 初秋に紫黒色の実をつける“まつぶさ”の果汁を使用し、つくり
ました。甘味と酸味、コクがありまろやかで味わい深い芳醇な

果実液に仕立てました。 
  

※ジュースとして飲むだけでなく、いろいろな飲み方があります。 

 ・炭酸水で割る   ・牛乳に入れる 

 ・トニック＋ホワイトリカーで割る ・焼酎で割る 

    

 

 

 

 

 

箕輪町まつぶさ会 事務局 

 


